
‭Projeto de Empreendedorismo: Pizza Artesanal para Geração de Emprego e Renda - Fogo e Lenha do Bem‬
‭35‬

‭Trilha formativa ?‬

‭Panificação‬

‭Nome dos cursos ?‬

‭Panificação para domicílio‬
‭Pizza e negócio de pizza‬
‭Panificação para padarias e grandes‬
‭produções‬

‭O que você vai aprender ?‬

‭Você vai aprender neste curso como fazer pães e massas com farinha de trigo,  De páes‬
‭de fermentação natural, as pizzas, salgados com massas folhadas e com uso de farinhas.‬

‭Para quem é esse curso ?‬

‭Para pessoas interessadas em atuar na área de panificação comercial ou pequenos‬
‭negócios de padarias, produção de salgados. Atividades de alimentos relacionadas com‬
‭congelados, seja para produção em casa ou em serviços maiores como padarias.‬


