Projeto de Empreendedorismo: Pizza Artesanal para Geragado de Emprego e Renda - Fogo e Lenha do Bem
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Panificagao
Nome dos cursos ?

Panificagao para domicilio

Pizza e negdcio de pizza
Panificagao para padarias e grandes
produgdes

Panificacéo para dumiciliu)

—(Trilha 2: Panificagao Pizza e negécio de pizza)

Panificagao para padarias e grandes produgﬁesj

O que vocé vai aprender ?

Vocé vai aprender neste curso como fazer paes e massas com farinha de trigo, De paes
de fermentagao natural, as pizzas, salgados com massas folhadas e com uso de farinhas.

Para quem é esse curso ?
Para pessoas interessadas em atuar na area de panificagdo comercial ou pequenos

negocios de padarias, produgao de salgados. Atividades de alimentos relacionadas com
congelados, seja para produgdo em casa ou em servigos maiores como padarias.



